


Pozdrav, studenti

Pred vama je kratka brosura o
medunarodnom natjecanju koje
jevrlo popularno na razini Europe,
a tek je na pocetku svoje price u
lijepoj nasoj Hrvatskoj.

Ecotrophelia, natjecanje u krei-
ranju eko-inovativnih proizvoda
pokrenuto je u Francuskoj 2000.
godine, tijekom godina preslo
je granice Francuske i prosiri-
lo se na druge europske zemlje
Ciji se nacionalni pobjednici po-
sljednjih sedam godina natjecu
na Ecotrophelia Europe.Vidjevsi
kako Hrvatska jos nema natjeca-
nje takvog tipa, koje bi studenti-

ma omogucilo iskazivanje stece-
nih znanja i kreativnosti u izradi
prehrambenog proizvoda, Hrvat-
sko drustvo prehrambenih tehno-
loga, biotehnologa i nutricionista,
odlucilo je, uz pomoc Prehram-
beno-biotehnoloskog fakulteta
SveuciliSta u Zagrebu i Hrvatske
gospodarske komore, 2014. go-
dine dovesti Ecotropheliu u Hr-
vatsku. Prepoznajuci potencijal
i vaznost ovog natjecanja, svake
godine sve vise sponzora odlucu-
je im pomoci u tome. Da studenti
vole pomagati svojim kolegama
u ostvarenju ciljeva, dokazao je i
eSTUDENT prikljucivsi se suorga-
nizaciji natjecanja.



Clj natjecanja je poticanie studentske
Inovativnosti | kreativinosti, stvaraine
novin - eko-inovativnin proizvoda
femelenin na studentskim idejama
fe njlnov plasman 1 promocja na
hacionainom | europskom frzistul

Hrvatski studenti preddiplomskih i diplomskih studija iz cijele
Hrvatske imaju jedinstvenu priliku natjecati se “uz bok” sa svojim
kolegama iz cijele Europe, te pokazati da Vegeta nije jedino po cemu
Zelimo da nas pamte :)

To su uspjeli postici na Ecotrophelia Europe 2015. gdje je hrvatski tim
uspjesno predstavio prehrambeni konac “Unita” i osvojio nagradu
za inovativnost.

Vec godinu dana nakon, na Ecotrophelia Europe 2016., drugi tim
“poharao” je Europu proizvodom “YO-TO-GO”, mlijeCnim desertom u
prahu pripremljenim od jogurta i smokava, osvojivsi sjajno 6. mjesto!

Sa zeljom da izuzetne rezultate nastavimo postizati i dalje,
pozivamo vas da okupite multidisciplinaran tim, te se prijavite na
4, nacionalno natjecanje u kreiranju eko-inovativnih proizvoda,
ECOTROPHELIA HRVATSKA 2017. koje Ce se odrzati 5. lipnja na
Prehrambeno-biotehnoloSkom fakultetu Sveucilista u Zagrebu.
Pobjednicki tim odlazi u London u studenom 2017.i brani boje Lijepe
NaSe na ECOTROPHELIA EUROPE 2017. :)
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POBJEDNICKI

TIMOVI
ECOTROPHELIA
HRVATSKA




2014.
Sit kit e

Clanow tima: Zelis li jedan dobar studentski paket koji
uRljucuje: mnostvo izazova, otkrivanja vlastite
Tea Dozan (E)BF), maste i kreativnosti, primjenu znanja i stjecanje
Marta Kovacevic (PBF) novih vjestina, dobru referencu u Zivotopisu,
brojna nova domaca i inozemna poznanstva
Ja.na Jazbgg (PBF) te put na europsko natjecanje sa ekipom koju
Nina SepCIC (GRF) sam izaberes, onda je natjecanje Ecotrophelia
& . prava stvar za sebe. Odvazi se, probudi se i

Bruna Skapl n (PBF) kreni u akciju! - Marta Kovacevic, mag.nutr.

Pripada skupini fermentiranih mlijecnih proizvoda, a od proizvoda
dostupnih na trzistu najsli¢niji mu je vocni jogurt. Bazu Cini mlace-
nica, nusprodukt u procesu proizvodnje maslaca. Cinjenica da je
ona potencijalni otpad mlijecne industrije te da je nekoc tradici-
onalno bila prisutna u prehrani diljem Europe pa tako i Hrvatske,
bila “nam” je nit vodilja u kreiranju eko- inovativhog prehrambe-
nog proizvoda.
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Unita 2015.

C[anovi tima: “Sudjelovanje na jednom ovakvom
. natjecanju i rad na projektu naucio nas je
Ekaterina Drobat (P B F) gomilu prakticnih znanja iz posve novih
Ilvan Petruga (E FZG) podrucja. Javni govor, poslovna prezentacija
. I Romunikacija, timski duh, organizacijske
Matea Gazivoda (E FZG) vjestine..., sve smo to nadogradili u tih
nekoliko mjeseci” - Matea Gazivoda

Jestivi prehrambeni konac kojeg karakteriziraju Cvrstoca, elastic-
nost i multifunkcionalnost.

U potpunosti zamjenjuje primjenu cackalica, Stapica i kuharske
Spage u kulinarstvu, ali za razliku od njenih navedenih alternativa,
jestivi konac nije potrebno uklanjati prije konzumacije.



YO-TO-GO 2016,

Clanovi tima:

Anja Vukomanovic (PBF)
Gianna Lazinica (PBF)
Filip Vucemilovic (PBF)
Alexander Stankov (GRF)
Ilvana Petrovi¢ (EFZG)

“Sudjelovanje u Ecotropheliji donijelo mi je jedno
veliko iskustvo. Naucio sam kako funkcionira rad
u timu na visoj razini. Najvaznije od svega, naucio
sam kako se medusobno drzati zajedno u sretnim
i teskim trenucima. Cesto smo imali trenutke da
uspijemo rijesiti jedan tehnoloski problem, a onda
se pojave dva nova, medutim zajednickim snaga-
ma smo dolazili do rjeSenja. Rezultat svega nam
Jje donio pobjedu na natjecanju u Zagrebu, te 6.
mjesto na natjecanju u Parizu.” - Filip Vucemilovi¢

Prah vocno - mlijeCnog deserta na bazi jogurta s dodatkom suhe
smokve i inulina koji se zahvaljujuci svom sastavu i jednostavnoj
pripremi savrseno uklapa u moderni i brzi nacin zivota potrosaca.
Sve Sto trebate napraviti je pomijesati prah deserta s vodom i de-
sert je spreman za konzumaciju!
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KRITERUT |

SVMJERNIGE
NATIEGCANJA




Notjecanje podrozumieva prigreimu |
prezentaciu preinrambenog proizvodo
koji zadovolova sliedete kriterie:

da je namijenjen prehrani ljudi

da je inovativan u jednom ili vise
aspekata u odnosu na slicne pro-
izvode na trziStu. Sama inovacija
moze se odnositi na idejno rjesenje
i/ili tehnoloski aspekt i/ili formula-
ciju i/ili pakiranje proizvodai sl.

da je u osmisljavanju, pripre-
mi i/ili proizvodnji primijenjen
ekoloski pristup koji se odnosi
na primijenjene sirovine (npr.
organsko podrijetlo, smanje-
na emisija Stetnih plinova) i/ili
ambalazu (npr. reciklirana) i/ili
proizvodni proces (npr. usteda
energije, iskoristenje otpadnih
voda) i/ili logisticki aspekt (npr.
nove usluge, krace linije distri-
bucije) u cilju oCuvanja Zivotne
sredine od strane potencijalne
kompanije koja bi proizvodila
dani prehrambeni proizvod



da je finaliziran do te mjere da je
spreman za maloprodajnu distri-
buciju i/ili za distribuciju restora-
nima i/ili opcenito u ugostiteljstvu

da se izdvaja po svojim senzorskim,
nutritivnim i drugim svojstvima

da se moze proizvoditi u industrij-
skim uvjetima u skladu s priloze-
nom dokumentacijom (sastojci,
proizvodni proces, cijena proizvo-
da, investicija, itd.)

da je u skladu s vazecim zakonskim
propisima (sastojci, udio aditiva,
ambalaza, deklaracija isl.)

da je komercijalno isplativ (urav-
notezen odnos ponude i potraznje,
marketinski plan, ambalaza, logi-
stika, itd.)
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Karakteristike proizvoda koje Ce
ocjenjivati Strutno povierenstvo
ukljubuju:

IZVEDIVOST PROIZVODNJE

vjerojatnost uspjeha
na trzistu
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UPUTE ZA

FORMIRANIE
TIMOVA




Studentski timovi mogu imati
najmanje dva, a najvise sedam
¢lanova. Clanovi tima su studenti
mladi od 35 godina. Interdiscipli-
narni timovi pozeljni su u ovom
natjecanju jer studenti razlicitih
podrucja studiranja mogu svojim
strucnim prijedlozima upotpu-
niti cjelokupan projekt (npr. fi-
nancijski plan, marketing, dizajn,
ekolo3ki pristup...). Clanovi tima
biraju koordinatora tima koji je
zaduzen za komunikaciju izme-
du organizatora i clanova tima te
mora biti prisutan na natjecanju.

Timovi su obavezni pripremiti
usmenu prezentaciju (15 min) ko-
jom ce pred nacionalnim Struc-
nim povjerenstvom predstaviti
proizvod te osigurati uzorke pro-
izvoda na dan odrzavanja na-
tjecanja (tri uzorka prijavljenog
proizvoda u finalnom pakiranju,
kao i odredeni broj uzoraka za
potrebe degustacije). Koordina-
tor tima duzan je unaprijed oba-
vijestiti organizatora natjecanjao
eventualno potrebnim posebnim
uvjetima  skladiStenja/Cuvanja
proizvoda prije samog pocetka
natjecanja do trenutka njegove
prezentacije/degustacije.

* Timovi ne placaju kotizaciju za prijavu i sudjelovanje na nacional-
nom natjecanju. Organizator ne snosi troSkove pripreme proizvoda,
kao ni njegovog transporta do mjesta odrzavanja natjecanja.

* Ako ste zainteresirani za prijavu na natjecanje, a nemate jos uvi-
jek formiran tim, javite nam se u inbox Ecotrophelia Hrvatska, te
¢emo vas spojiti sa studentima u istoj situaciji. :)
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UPUTE

ZA PRIJAVU




Prijava se vrsi udva dijela

sadrZzavat Ce osnhovne podatke
clanovima tima i proizvodu.

potpuna dokumentacija
(sveukupno najvise 15 stranica)
podrazumijeva :

- ime kordinatora tima, imena
ostalih ¢lanova tima, kao i nazive
sveucilista i fakulteta s kojih isti
dolaze, podatke za kontakt (po-
Stanska adresa, email, broj mobi-
tela)

- naziv proizvoda, kratak opis pro-
izvoda, inovacije i ekoloskog pri-
stupa

- fotografija (JPEG) proizvoda

- detaljan opis proizvoda: tocan
naziv, kategorija proizvoda, npr.

Nemojte Gekati s
realizacijom ideje,
krenite veé sada jer
dug je put od ideje do
konatnog proizvoda.
Okupite par prijatelja
| hapravite revoluciju
na prehrambencj sceni
Hrvatske.

desert, gotovo jelo, napitak, itd.,
opcCi opis, sastav, senzorske i nu-
tritivne karakteristike, tehnicke
specifikacije, proizvodni proces,
ambalaza, rok trajanja

- opis inovativnog i eko-inovativ-
nog aspekta

- sazet prikaz marketinskog i po-
slovnog plana

- ako je potrebno, moguce je uklju-
Citi dodatnu popratnu dokumen-
taciju na maksimalno 10 stranica

Dodatne informacije o pocetku prijava bit ce dostupne uskoro na Facebo-

ok stranici

Za sva dodatna pitanja, mozete se javiti u inbox navedene Facebook stranice

te na mail:
ecotrophelia@estudent.hr

Jelena.nisevic@estudent.hr - voditeljica radne skupine
drazenka.romes@pbf.hr - predsjednica Organizacijskog odbora


https://www.facebook.com/Ecotrophelia-Hrvatska-902764206505783/

